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ENTRANTES

Jaman Ibérico D.0. Guijuelo 2200
Jamon de bodega 15.00
Ensaladilla de anguila ahumada ® © © 11.00
Acompanada de “Pa negre”.

Marinera ensaladilla de anguila ahumada © © © (ud) 3.50
Ensaladilla rusa © © © 9.00
Marinera tradicional ® © O (ud) 3.00
Croquetas caseras * Pregunte por nuestras variedades @ © @ (ud) 2.80
Bunuelos de bacalao © © ® (ud) 3.50
Torreznos de Soria @ (ud) 750
Alcachofas a la plancha 1200
Alcachofas a la andaluza con su salsa romescu © 1400
Alcachofas a la plancha @ ® 1400
Con lascas de parmesano, pinones y vinagreta.

Pulpo al horno estilo murciano @ 23.00
Mejillon gallego al vapor @ @ 12.00
Conserva de anchoas con mantequilla del Cantabrico © @ (10 uds) 21.00
Patatas bravas a nuestro estilo © @ @ 9.00
Calamar a la andaluza © 18.00
Calamar nacional salteado ©® 18.00
Con cebolla confitada, habitas baby y ajos tiernos.

Calamar nacional a la plancha ©® 18.00
Sepionet salteado con ajetes, habitas y tomate seco ® O 1700
Tortilla vaga de bacalao y gambas ® © © ® 1400
Huevos estrellados con atun rejo marinado © © 6 19.00
Acompanado de patatas y pimientos del padran.

ENSALADAS

Nuestra ensalada de la casa © © 10.00
Ensalada “Japurciana” © 0 6 © @ 15.00
Tipica ensalada murciana con tataki de atun rojo y un toque oriental.

Ensalada de queso de cabra® © ® @ 13.00

Con nueces, pasas, pipas peladas y vinagreta de mango.

Tomate trinchado con salazones y tapenas © @ 16.00

EN NUESTROS PLATOS SOLO UTILIZAMOS HUEVOS DE GALLINAS LIBRES

PREGUNTE POR NUESTRAS ESPECIALIDADES DEL DiA FUERA DE CARTA

ARROCES

Arroz con costra©® @ ® (min. 4 pers.) 14.00

Arroz al horno © @ (min. 4 pers) 14.00

Arroz pluma ibérica* @ 18.00
Con tomate seco, garbanzos, butifarro y setas.

Arroz a banda con tropezones de gamba* @ O 16.00
Arroz del senyoret* ® © © 20.00
Arroz negro con calamar y ajos tiernos* ® © © 1700
Arroz con corvina y gamba roja* © O 2100
Arroz con atun rojo* ® © 2100

* Estos arroces se pueden pedir en sus diferentes versiones: seco, meloso o caldoso.

Arroz con costra / Arroz al horno (min. 4 personas) | Resto de arroces (min. 2 personas)

CARNES

Nido de lomo de ternera salteado con ajos tiernos 20.50
Pluma ibérica D.0. Guijuelo ® ©® 20.00
Acompanado de timbal de patata y yema con salsa de mostaza y miel.

Entrecot de ternera de Avila D.0. 300 g * 2100
Entrecot de ternera de Avila D.0. 500 g * Ideal para compartir 30.00
Solomillo de ternera de Avila D.0. * 2700

* Salsas para acompanar la carne: Cabrales + 2€ @ @ | A la pimienta + 2€ @

PESCADOS

Lechola a la espalda @ 20.00
Corvina en rustidera® © @ 20.00
Rodaballo con gambas al ajillo ® © @ 2100
Acompanado de nuestras patatas panaderas.

Tartar de atan rojo © @ ® 2300
Tataki de atin rojo© 6 © 2300

Pregunte por nuestro pescado de lonja del dia y déjese sorprender.

POSTRES

Tarta “Tatin” con helado de mantecado © ©® @ 700
Tarta de queso cremosa con fresas estofadas © © @ © 700
Milhojas de crema de limon © © @ 750
Merengue quemado, hierbabuena, cest de citricos y helado de mandarina.

Torrija caramelizada de pan brioche © © @ 700
Acompanada de crema inglesa con su helado.

Brownie de chocolate ® © © © 8.00
Con helado de platano, nueces y mini gofre.

Helados artesanos * Prequnte por nuestras variedades © @ 6.00
Frutas del tiempo 400

Bolitas de meldn con mojito y limén @ 5.50

MENU DEL DIA

ENSALADA
PRIMER PLATO

SEGUNDO PLATO ,
1 BEBIDA + PAN + POSTRE + CAFE

PREGUNTE POR NUESTRO PLATO DEL DiA

IVA INCLUIDO

CON PAN SABE MEJOR - SOLO POR LA NOCHE

NACHOS “NORTENOS” © @ 1500
Con carne, queso fundido, guacamole, nata agria y jalapenos.

BURRITO MEXICANO © © @ 10.00
Seleccion de las mejores carnes, guacamole y nata agria. iPerfecto para compartir!
BOCADILLO “DON JOSE” © @ 15.00

Bocadillo en pan de cristal recién horneado con solomillo de ternera de Avila
y mantequilla trufada.

BOCADILLO DE PLUMA IBERICA © ® 9.50
Con pluma Ibérica, pimientos, champinones con salsa de mostaza y miel.

BOCADILLO DE JAMON IBERICO © 9.00
Con el mejor jamon Ibérico D.0.

BOCADILLO DE CALAMARES © © @ 12.00
Calamar de bahia a la andaluza y mayonesa de huevos fritos.

“BURGER” CLASICA © ©® @ © 10.50

Carne de ternera de Avila 180 g, lechuga, tomate, pepinillos, queso cheddar,
cebolla a la plancha, mayonesa y salsa “burger”.

“BURGER" NORMANDIE © © © 11.50
Carne de ternera de Avila 180 g, champinones, cebolla confitada, queso brie, bacon
y mantequilla trufada.

“BURGER" DE CORRAL © © @ 10.50

Pechuga de pollo crujiente ligeramente especiada, lechuga, tomate, aros de ceballa,
queso cheddar y mayonesa de huevos fritos.

“SMASH BURGER" © © 6 © © 12.95
Doble burger, queso cheddar, bacon crujiente, cebolla pachada y salsa BB( japonesa.
“BURGER” VEGETAL © ® ® 10.50

Beyond Burger Meat, lechuga, tomate, pepinillos, aros de cebolla, parmesano y guacamole.
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVO PESCADO CACAHUETE SOJA LECHE
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FRUTOS CASCARA APIO MOSTAZA SESAMO AZUFRE / SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

Advertencia: no se puede garantizar la completa ausencia de trazas por contaminacion

cruzada. En caso de duda sobre los alérgenos en algin plato, pregunte a nuestro personal.



